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menu tradition printemps / été 2017

16,50€ ht

les entrées

Terrine de Joues de Boeuf aux Légumes, Sauce Ravigote

Papeton d’Aubergines Confites, Roquette & Coulis Gaspacho

Gravlax de Saumon Frais à la Scandinave et Granny-Smith

les plats

Volaiile Fermière Rôtie sur Broche / Parmentiére jus au thym 

Dos de Cabillaud en Écailles de Courgettes / Confits de Légumes

Bouchées de Mignon de Porc aux Condiments / Pommes Écrasées

les desserts

Crème Brulée au Citron de Sicile

Fruits Frais de Saison Pochés Menthe & Basilic

Clafoutis aux Cerises Noires & Crème Fouettée Vanille
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